kunstmuseum basel

3ISTRO

Das Bistro KUMU im weltbekannten Kunstmuseum Basel verbindet modernes Design mit einer stilvollen
und zugleich ungezwungenen Atmosphare. Mit bis zu 100 Sitzpldtzen im Innenbereich bieten wir den
idealen Rahmen fir gesellige Apéros, Firmenanlasse und private Feiern.

Ob ein entspannter Stehapéro an unserer Bar, ein festliches Dinner im Bistro oder ein Anlass unter
freiem Himmel, wir schaffen den passenden Rahmen fir Ihren Event. Fiir Stehapéros im Innenbereich
bieten wir Platz fir bis zu 30 Personen. Bei schonem Wetter ladt unser idyllischer Innenhof zum
Verweilen ein und bietet Sitzplatze fur bis zu 100 Personen oder Stehplatze fur bis zu 500 Personen.

Entdecken Sie unsere vielfaltige Auswahl an Apéro-H&ppchen, die unser Kichenteam vor Ort mit
frischen, saisonalen Zutaten und viel Liebe zum Detail zubereitet. Wir freuen uns darauf, lhren Anlass
kulinarisch zu begleiten und Ihren Gasten einen genussvollen Aufenthalt zu bereiten.

UNSER SAISONALES ANGEBOT

Treffen Sie Ihre Auswahl aus der folgenden Liste:
Kalte Hdppchen: CHF 4.50 pro Happchen, pro Person

- Pita Pocket | Butternut-Hummus (Vegi)

- Crostini | geraucherte Forelle | pochierte Trauben | Stsskartoffel
- Randen Tatar | Ziegenkase | Walnuss | Honig (Vegi)

- Sablé | Blauschimmel-Kase | Birnen (Vegi)

- Mini Tartelette | Kirbis | Salbei Espuma (Vegi)

Warme Héppchen: CHF 5.00 pro Happchen, pro Person

- Schalotten-Tarte Tatin | Thymianhonig (Vegi)

- Mini Crogue Monsieur | Mascarpone | Truffel

- Kurbis-Kaokos-Suppe | Kokosschaum (Vegan)

- Marroni-Crumble | gebackene Feigen | Ahornsirup (Vegan)
- Mini-Cordon bleu | Zitronen-Gel

- Onsen Ei | sautierte Pilze | Petersilien Ol (Veg))

Bowls: CHF 10.00 pro Bolws, pro Person

- Kurhis-Risotto | frischer Spinat | Haselnisse (Vegi)

- Marroni-Ravioli | Comté-Crémesauce | confierte Zwiebeln (Vegi)

- Schweinsbéckchen | Pastinakenplree | Thymianjus

- Zanderfilet | Kartoffelstampf | Erbsen | Zitronen-Vierge (laktosefrei)
- Rehgeschnetzeltes | Sisskartoffel-Mousseline | Preiselbeerjus

Siisse Happchen: CHF 4.50 pro Happchen, pro Person

Tartelette | pochierte Birne | Zimtganache

- Schwarzwélder | Schokoladenbiskuit | Mascarpone-Rahm | Amarena
- Vermicelles | franzésische Meringue

Matcha-Mandel-Mousse (Vegan)

Alle Happchen sind ab 15 Einheiten bestellbar. Fir weitere Informationen oder ein individuelles Angebot
stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung. Wir sind sehr flexibel und kénnen uns problemlos auf Allergien
oder besandere Erndhrungsgewochnheiten einstellen.
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