kunstmuseum basel

3ISTRO

Kumu-Wines of the month Kumu-Drinks

Red wine: Insonia Tinto, 2078 Gingerbread Latte Macchiato 8.0
Vinho Regional, Figueirinha, T 8.0

MITTAGSMENU | 25.00 Gluhwein 20
(inkl. Vaorspeise)

White wine: [ es Aureliens blanc,
2022 Domaine de Triennes, FR 8.0

Karotten Ingwer Suppe oder griner Salat ®

Carrot ginger soup or green Salad

Schweinsbraten mit Gorgonzola Sauce, cremiger Polenta & Winter Gemise
Roast pork with gorgonzola sauce, creamy polenta & winter vegetables

Oder / or
Rosti mit Kase, Spinat & Spiegelei ®

Hash browns with cheese, spinach & fried egg

UNSERE KLASSIKER

Flammkuchen Elsdsser Art mit Sauerrahm, Zwiebeln & Speck | 19
Tarte flambée with sour cream onions and bacon

Flammkuchen mit Hokkaido Kirbis, Maroni, Bergkédse & Federkohl | 21 &)

Tarte flambée with Hokkaido pumpkin, chestnuts, mountain cheese, spring cabbage & sour cream

Flammkuchen mit Parmaschinken | 23

Getrocknete Tomaten & Frihlingszwiebeln
Tarte flambée with Parma ham, sun-dried tomatoes, spring onions & sour cream

Dessert & Kase

Créme Brulée mit Vanille & Tonka Bohnen Glace | 14
Creme Brulée with vanilla & Tonka bean ice cream

Brioche perdue mit Apfel, salzigem caramel & Vanille Glace | 14 &)
Brioche perdue with apple salty caramel & vanilla ice cream

Franzdsischer Késeteller: | 14

Brie de Meaux, Comté, Sainte-Maure de Touraine & Birnen Chutney
French cheese plate: Brie de Meaux, Comté Sainte-Maure de Touraine & pear Chutney

Gerne bericksichtigen wir Ihre individuellen Erndhrungswiinsche sowie Allergene / Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt
Zander CH, Zucht / Fleisch und Eier stammen aus der Schweiz, Entenkeule: FR / Lamm: IE / Seeteufel: GB / Montbéliard Wurst: FR



kunstmuseum basel

SISTRO

Kumu-Salat: Crostini mit Ziegenkase, Honig & Oregano | ;2\

Getrocknete Feigen | Baumnusse | Gemuse Pickles | Radieschen N2
Kumu salad: Crostini with goat cheese, honey & oregano [ dried figs | walnuts | pickles [ radish

Franzésische Zwiebelsuppe | Crostini mit Kase | 14
French onion soup I crostini with cheese '@
Orientalische Buddha Bowl: | 24

Susskartoffel | Avocado | Falafel | Baba Ganoush | Mango Chutney

Oriental Budaha Bowl: sweet potato | avocado | falafel | baba ganoush | mango chutney

Triiffel-Ravioli | Truffel Sauce | glasierter Sellerie | Guanciale Speck | 29
Truftle ravioli | Truffle sauce || glazed celery | Guanciale bacon

Konfierte Entenkeule | 31

Pommes Sarladaises | karamelisiertes Zwiebelpuree | Orangen Sauce
Confit duck leg | potatoes sarladaises style | caramelised onion puree | orange sauce

Fish & Chips: Zanderfilet im Bierteig | Erbsen-Minze-Dip | Tartarsauce | 24
Pikeperch Fish & Chips | mint-pea dip | tartar sauce

Seeteufel Blanquette | Estragon | Pfifferlinge | Gemuse | Venere Reis | 36
Monkfish Blanguette | tarragon | chanterelles mushrooms | vegetables | venere rice

Lammfilet mit Krauterkruste (180g) | 39

Lauwarmer Linsensalat | Krauterseitlinge | Majoran Honig Jus
Lamb fillet with herb crust | lukewarm lentil salad | king oyster mushrooms | marjoram honey jus

SUSSES AUS DER KUCHENVITRINE

Unser hausgemachtes Tagesangebot/ Our homemade sweets

Tartelette / tartelette | 6.80
Tageskuchen (saisonal) / Cake of the day | 6.50
Eclair | 5.50
Cheesecake | 6.80

Vegane Matcha Erdbeer Schnitte / Vegan matcha strawberry slice | 6.80

Gerne bericksichtigen wir Ihre individuellen Erndhrungswiinsche sowie Allergene / Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt
Zander CH, Zucht / Fleisch und Eier stammen aus der Schweiz, Entenkeule:; FR / Lamm: IE / Seeteufel: GB



